


GALETTE DES ROIS

Frangipane ou pommes

LES ORIGINALES

* Paysanne
Creme frangipane et morceaux de pommes

» Frangipane Framboises
Creme frangipane et compotée de framboises

* Pomme Cannelle Abricot
; 2e de pommes a |z elle et co

& pommes

NOUVEAUTE

e La Galette Tradition 2023
Creme frangipane amandes, ganache Guanaja

De 4, 6, 8 personnes
10 personnes uniquement sur commande.

Une opération caritative menée pas vos maiires
patigoustiers !!

En effet des sablés au spéculoos seront commercialisés
dans les boutiques & partir du 25 Novembre 2022.

Une partie des bénéfices sera reversée au profit de
|'association « EQUIT'ACTION » a Saulzoir qui propose
des activités de méditation équine pour personne en
situation de handicap mental, moteur, sensoriel et
psychique.



I2 artisans
passionnes

1 : Antoine Guilbert « Gourmandine gare et
centre-ville
[Valenciznnes)

2 : Denis Janson - Patisserie Janson
{Avesnes-sur-Helpe)

3 : Vincent Cucci - Patisserie Cucci

(Douai)

4 : Ludovic Devulder « Le Crogue en Bouche
(Condé-sur-l Escaut)

5 : Hervé Delepierre - Patisserie Delepierre
(Faches Thumesnil et Chéreng)

6 : Jean-Claude Jeanson - Patisserie Jeanson

{Lens)

7 : Guillaume Fievet - Patisserie Fievet

(Le Quesnoy)

8 : Pierre Thorez - Patisserie Thorez

(Lille et Lomme)

9 : Philippe Boucher - Patisserie Boucher
(Saint-Amand-les-Eaux)

10 : Hubert Fournier = Le Petit Poucet

{Amiens)

11 : Pascal Catrisse + Patisserie Catrisse
(Pont-a-Marca)

12 : Eric Morin « Florentine
{Roubaix)
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NOS PAINS

* Pains Blancs : long, rond, platine

* Pains Spéciaux :

Pavé campasine, pave guérandais, campagne, complet, noix,
céréales, multicroc, abondant, forestier, seigle au citron, biicheron,

chataigne, épeautre, miksifruit, figues, casse-noisette

* Baguettes :
Epi, tradinord, fradicéréales, guérandaise, campasine,
amandinoise

* Pains Centre de table ;
Marguerite (pain blanc recouvert de céréales)
Couronne Multi pains (6 boules)

* Pains de Mie :

Pain de mie, pain a toast,

Pain de mie chataignes et figues,
Pain de mie au mais.

Pain viennois céréales

» Pain d'épices :
Pain d'épices nature
Pain d'épices a |'orange

¢ Pain sans Gluten* :
Pain nature ou céréales
Pain élaboré a partir d'une farine sans gluten®

» Le foie gras et la Lucullus : miksifruit, pain
d'épices, pain céréales raisins noix, pain de mie
chataignes et figues, campasine, pain mie au
mais, pain de mie viennois céréales,
casse-noisette

* Le poisson : guérandaise, campagne,
amandinoise

* Les crustacés : seigle citron, guérandaise,
campasine

« La volaille : campagne, céréales

= Le gibier : pain chataigne, pain blicheron,
céréales, abondant

e Le fromage : noix, forestier, guérandaise,
figues, casse-noisette

« Terrines et galantines : céréales, multicroc,
tradicéréales, campasine, abondant

s sans gluten, Malgré

roduits peuvent

mer lors de volre

commande,




TRAITEUR COCKTAIL

PAINS SURPRISE

e Le Tradition ;

Charcuterie, fromage, pain de campagne

56 toasts 30,80€

e Le Nordique :

Saumon fumé, rillettes de thon, crabe cocktail, rillettes de /

saumon, pain viennois aux céréales

56 toasts 42,00€

* Le Gourmet :
Thon a la méditerranéenne, jambon fumé / moutarde a
I'ancienne, poulet curry, saumon ciboulette, coppa / Pesto /
Mascarpone, pain abondant.

56 toasts 39,20€

PETITS FOURS SALES

Quiches variées, saucisses cocktail, palmiers, brick chévre

pomme, brick Saint Jacques petits légumes. J
Plateau de 24 piéces assorties a faire chauffer  26,40€

PLATEAU DE CASSOLETTES '<

Parmentier de canard
Crevette et Saint Jacques, sauce créme, petits [égumes
Créme brilée foie gras et son confit de figues

Plateau de 12 piéces assorties a faire chauffer  26,25€

MINI FALUCHES

Saumon fumé, chantilly ciboulette,
Coppa, Parmesan, pesto, tomate séchée
Foie gras, magret de canard, chutney de figues

Plateau de 15 piéces assorties 26,25€

MINI VERRINES

Salade de boulgour, concassée de tomate,

crevette méditerranéenne.

Caviar de jambon cru, courgettes

Créme de betteraves, cheévre frais, éclats de noisette.

Plateau de 15 piéces assorties 26,256€

MINI BURGERS

Classique
St Jacques
Landais
Végétarien

Plateau de 20 piéces assorties a faire chauffer  30,00€

MINI WRAPS

Wrap tomate, poulet, bacon grillé, mélange de crudités,
oignons frits, sauce moutarde

Wrap nature, saumon fumé, avocat, tomate, salade,
fromage frais ciboulette.

Plateau de 20 piéces assorties 26,00€
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CONFISERIE / BISCUITERIE

Les Clochettines de I’Abbatiale
Ganache chocolat noir ou lait parfumée a la liqueur de chicon,
palet spéculoos, enrobé de chocolat noir ou lait

Le Chocolat Marteau
Plaques de chocolat a casser

-

Chocolat noir, lait, blond, blanc gami d'amandes, noisettes, pistaches,

abricots, nougatine, noix de macadamia...

Les Centres de Table a croquer
Sapin en chocolat avec guirlandes mendiant.
Boules de Noél.

Etoiles de No&l chocolat

Grand choix de chocolats {pralinés, ganaches...)
Truffes,
Tuiles aux amandes,
Chardons a la liqueur,
Pates d'amande,
Pates de fruits,
Fondants de Noél,
Marrons glacés,
Fruits confits,
Thé en vrac et coffrets de Noél
Confiture de Noél, confiture figues et noix.

~/

BISCUITERIE
= Cake de Noel

OMmmes, raising

MIGNARDISES
Assortiment de mini choux va
pall

Plateau de

ET CHUTNEY

ol noires

11,90€

1,20€
12,50€
16,60€
24,40€
32,25€

24,00€
48,00€




Lensemble des blches sera disponible du 10 au 25 décembre 2022,
Buc H ES PATISSIER Es Si vous désirez des bliches pour la fin d'année (du 27 au 31/12), elles seront a commander avant le 23 décembre.

4,6, 8 ou 10 personnes 5,50€ la part
» Rouge Délice* / **

Bavaroise framboise, créme légére mascarpone vanille, compotée
cassis myrtille, hiscuit viennois

* Trilogie
Mousse chocolat noir, lait et blanc, viennois chocolat, croustillant praliné

Neuwveaudsa,
« Patigoustier Millésime 2022*

Biscuit viennois café, crémeux Dulcey café, ganache montée Oplays,
streuzel café.

» [llanka
Mousse chocolat noir lllanka 63% cacao, ganache montée vanille,
biscuit chocolat, sable pressé, choux cacao

* Victoria *
Pain de Génes citron vert, ananas caramélises, crémeux exotique
mangue passion, mousse légére citron vert, glagage exotique

* Noccio latte
Mousse lait Hukambi 53 % cacao, confit de figues-cassis, biscuit
viennois noisette, crémeux noisette, streuzel noisette pressé

> & partir de produits sans gluten

roduits sans frui Sogues

“** abus d'alcool est areux pou la ONSOMMEr avec

modération

Toute notre gamme de biiches patissiéeres et tradition
est declinée en biichette

NOUS VOUS INVITONS A VENIR DEGUSTER NOS NOUVEAUTES
LE SAMEDI 10 DECEMBRE A PARTIR DE 10H.

4, 6,8 ou 10 personnes 5,50€ la part

Café*/**
Biscult viennols roulé saucé café, créme au beurre café

Chocolat*/**
Biscuit viennois roulé saucé chocolat, créme au beurre chocolat.

Praling*/ **
Biscuit viennois roulé saucé sirop Marsala, créme au beurre praliné

Grand Marnier ***/*/**
Biscult viennois roulé saucé sirop Grand Marnier, créme au beurre
Grand Marnier.

COQUILLES PUR BEURRE**

Coquille Nature
100g 2,70€
250g 4,90€
500g 9,50€

1Kg 19,00€ uniquement sur commande

Coquille Raisins, Sucre, Chocolat ou Sucre et Raisins
2509 | b5,70€
5009 11,10€

]
]

1Kg 22,50€ uniquement sur commande
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BON DE COMMANDE
A retourner par courrier, par téléphone ou i déposer au magasin : Patisserie BOUCHER, 8/10, rue d'Orchies - 59230 Saint Amand-Les-Eaux
Tél. 03 27 48 44 97

Désignation de la spécialité choisie FIAE Wt o e Jorts Prx globsal

ou de la part ou de pers. de la spécialité

TOTAL
' NOM : PRENOM :
% ADRESSE :
cP: VILLE :
‘o TEL EMAIL :
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Saint
Amand-Les-Eaux

HORAIRES
SPEGIALES FETES
DE FIN D’ANNEE

Le magasin sera ouvert :
Du mardi au vendredi de 7h30 a 19h00

Pour Noél :

Le samedi 24 décembre de 7h00 a 18h00

Le dimanche 25 décembre de 8h00 & 12h30

Pour la Saint Sylvestre :

Le samedi 31 décembre de 7h00 & 17h00

Le magasin sera fermé le dimanche 1er janvier 2023
Fermé le lundi

Péatisserie BOUCHER

Sylvie et Philippe Boucher
8/10, rue d’Orchies

59230 Saint Amand-Les-Eaux.
Tél.: 03 27 48 44 97

www.patisserie-boucher.fr
Facebook : Patisserie Boucher
Instagram : patisserie_boucher

Toute I'Equipe de la Patisserie BOUCHER, vous
souhaite de passer d’excellentes fétes de fin
d’année, et vous présente tous ses voeux pour
I'année 2023.



BOCHES GLACEES

4,6,8 personnes 5,50€ la part ¥ GLACES ET SORBETS

e 14 Litre 7,00€
Provencale
Sorbet abricot mangue, parfait nougat, brisures de nougat, biscuit « Glaces
amandes . o, W
s Vanille, chocolat, café, pistache, s amel, praliné. ..
Créquillon glacé
Dacquoise noisette, créme glacée chocolat, croustillant praliné chocolat * Sorbets
au lait, creme glacée noisette, glacage chocolat noir Fi amboise, poire, citron, mandarine, passion. ..
Sunrise*/**
Parfait yuzu, compotée de framboise, sorbet framboise, biscuit viennols
Tiramisu
Biscuit viennois, sablé pressé café, mousse glacée café Dulcey, !

créeme glacée vanille

Le Rouge délice* / **
Bavarolse framboise, créme Iégére mascarpone vanille, /
compotée cassis myrtille, biscuit viennois

4, 6, 8 personnes 5,20€ la part 4/6/8 pers.
Vanille chocolat Illanka ‘ '

Biscuit meelleux, glace vanille, glace chocolat et chantilly Ganache montée vanille, biscuit chocolat, sablé pressé et

. . mousse chocolat noir lllanka 63 % cacao, choux cacao.
Vanille fraise ’

Biscuit meelleux, glace vanille, sorbet fraise et chantilly

Taille unique 6 personnes

* Biiche réalisée a partir de produits sans gluten
** Biiche réalisée a partir de produits sans fruits & coques

Tous les produits marqués d'une * ou ** sont élaborés a partir de produits sans gluten ou
frults a coques. Malgré toutes les précautions prises lors de leur élaboration, des traces de
ces produits peuvent étre présentes dans ces préparations. N'hésitez pas a vous renseigner
lors de votre commande.
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Patlssene BOUCHER

: 8110 rue d’ Orchles
59230 SamtAmand Les

NS _'T;Q\l ' commuez CETTE DEL[CIEUSE-V]SITE
S EN-PWOTANT v FEUILLET VERS LA DROITE /




