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Pains Surprise

Le Tradition

56 Toasts 32,80°¢
Charcuteries - fromages - pain de campagne.

Le Nordique

56 Toasts 44.,00°¢

Saumon fumé -rillettes de thon - crabe cocktail,
rillettes de saumon - pain viennois aux céréales.

Le Gourmet :

56 Toasts 41,20°¢
Thon a la méditerranéenne - jambon fumé/moutarde

a l'ancienne - poulet curry - saumon ciboulette

: coppa/pesto/mascarpone - pain abondant.

Petits Fours Salés

Plateau de 24 pieces assorties a faire chauffer
Quiches variées - saucisses cocktail - palmiers
* brick chévre pomme - mini flans - brick Saint-Jacques
petits légumes.

26,40 ¢

Mini-Faluches

Plateau de 15 pieces assorties

-Saumon fumé, chantilly ciboulette.

- Coppa, parmesan, pesto, tomate séchée.

- Foie gras, magret de canard, chutney de figues.

26,25 ¢

Mini-Verrines

Plateau de 15 pieces

- Salade de perles, petits légumes, saumon fumé
et crevette

- Panna cotta d'asperges et gelée de tomates,
chips de parmesan.

- Creme de foie gras, pain d'épices et chutney
de mangues.

26,25 ¢

Assortiment Mini-Burgers
Plateau de 20 pieces a faire chauffer

- Classique

- St-Jacques

- Landais

-Végétarien

30,00¢

Assortiment Mini-Wraps

Plateau de 20 pieces

- Wrap tomate, poulet, bacon grillé, mélange
de crudités, oignons frits, sauce moutarde.

26,00°¢

- Wrap nature, saumon fumé, avocat, tomate,
salade, fromage frais ciboulette.

Plateau de cassolettes

Plateau de 12 piéces assorties a faire chauffer

- Créme brulée de foie gras, pain d'épices
et confit de figues.

26,25 ¢

- Cassolette de Saint-Jacques et crevettes, petits
légumes, sauce ciboulette.

- Parmentier de canard et son duo de pommes de terre
et patates douces.

- Cassolette de volaille et sa creme de Maroilles.
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Les buches

‘ 10 au 25 décembre 2023.



Blches patissiéres

- Nouveauté !

- Nouveauté !

@

par les Maitres Patigoustiers*

par les Patissiers Du Hainaut

BuUches tradition

Invitation

Nous vous invitons a venir déguster nos
nouveautés le samedi 09 décembre
a partir de 10 heures




Les glacees classiques

- Nouveauté !
- Nouveauté !

- Nouveauté !

Les glacées tradition

Glaces et sorbets

Glaces :

Sorbets :

Entremet du

nouvel an
A partir du 28 décembre
4/6/8 personnes

5,00°

la part

Murano *, **

Bavaroise fraise, crémeux
vanille, compotée de fruits
rouges, biscuit viennois.

Jaipur *

Mousse Jivara/passion/
cardamome, biscuit cacao/
passion, sablé, crémeux
Jivara/passion/cardamome,
caramel passion.




Ganache chocolat noir ou lait parfumée a la liqueur de chicon,
palet spéculoos, enrobé de chocolat noir ou lait.

Plaques de chocolat a casser. Chocolat noir, lait, blond, blanc
garni d'amandes, noisettes, pistaches, abricots, nougatine,
noix de macadamia...

Sapin en chocolat avec guirlandes mendiant,
Boules de Noél,
Etoiles de Noél chocolat.

Grand choix de chocolats (pralinés, ganaches...)
Truffes,

Tuiles aux amandes,

Chardons a la liqueur,

Pates d'amande,

Pates de fruits,

Fondants de Noél,

Marrons glacés,

Fruits confits.

Confiture de Noél,
Confiture figues et noix.

Thé en vrac et coffrets de Noél.

Champagne Patigoustier***
Crémant d’Alsace Wolfberger***

*** | 'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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Pains Blancs
Long, Rond, Platine.

Pains Spéciaux
Pavé Campasine, Pavé Guérandais,
Campagne, Complet, Noix, Céréales,
Multicroc, Abondant, Forestier, Seigle au
citron, Bicheron, Chataigne, Epeautre,
Miksifruit, Figues, Belle vinette.

Baguettes
Epi, Tradinord, Tradicéréales, Guérandaise,

Campasine, Amandinoise, 'Héritiere.

Pains Centre de table

Marguerite (pain blanc recouvert de céréales),

Couronne Multi pains (6 boules).

Pains de Mie
Pain de mie, Pain a toast,
Pain de mie chataignes et figues,
Pain de mie au mais.
Pain viennois céréales

Pain d'épices
Pain d'épices nature,
Pain d’épices a l'orange.

Pain sans Gluten*
Pain Nature ou Céréales,
Pain élaboré a partir d'une farine sans gluten*

* Réalisés a partir de produits sans gluten - ** réalisés a partir de produits sans fruits a coque - *** L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Coquilles pur beurre **

Coquille Nature
100g 2509 5009 1 kilo*
2,70¢ 4,90¢ 9,50¢ 19,00¢

Coquille Raisins, Sucre, Chocolat ou Sucre et Raisins
2509 5009 1 kilo*
5,70¢ 11,10¢ 22,50¢€

*Uniquement sur commande.

Biscuiterie

Cake de Noél
Cake aux épices de Noél avec pommes, raisins et noix macérés
au rhum***_La piece 11,90 €

Macarons Maison*

La piece 1.20 €
Coffret Coffret Coffret Coffret
9 macarons 12 macarons 18 macarons 24 macarons
12,50¢ 16,60¢ 24,40 ¢€ 32,25¢
Mignardises

Assortiment de mini choux variés, tartelettes, entremets.
Plateau 20 pieces

24,00¢

Plateau 40 pieces

48,00¢




OPERATION MANELEU
“Bonhomme

spéculoos”

Une opération caritative menée
par vos Maitres Patigoustiers !!

En effet, des sablés au spéculoos
seront commercialisés dans les
boutiques du 25 novembre 2023
au 31 janvier 2024.

Une partie de ces bénéfices
sera reversée au profit de
l'association caritative
“l'’Amicale des Handicapés
et parents d'Handicapés
de Faches-Thumesnil".
qui s'engage a
accompagner les enfants

en situation de handicap.

GALETTES
DES ROIS

a partir du

3 janvier 2024

Retrouvez nos galettes
disponibles en 4/6/8
personnes (10 personnes
uniquement sur commande),
a partir du 3 janvier 2024
dans notre magasin.

Pour le 31 décembre,
les galettes seront fabriquées
uniguement sur commande
et seront a retirer en magasin
entre 14h. et 17h.



Les Traditionnelles

Les Signatures

La nouveaute

FEVES

COLLECTION 2024

@

“Les spécialités

des Patigoustiers”
Création de féves unique
représentant les spécialités de
chaque Patigoustier

La feve 2,50°¢
Le sachet de 12 feves 30,00°¢
Lécrin de 12 féves 34,50°¢




Service Commandes

Pour les fétes de fin d’année, afin de mieux
vous conseiller et vous servir, nous vous remercions de
passer vos commandes le plus rapidement possible.

Les commandes sont a passer pour :

o]
dernier délai le jeudi 21 décembre

NOUVEL AN
dernier délai le vendredi 29 décembre

Passé ces dates, nous ne pourrons plus faire aucune
modification pour les commandes passées.

Nous vous remercions, afin de limiter la durée d'attente,
de privilégier le reglement lors de votre commande.

Nous mettons le maximum d’'énergie et de moyens pour
vous servir dans les meilleures conditions, nous vous
demandons néanmoins d'étre indulgent quant a l'attente
inévitable en cette période de féte.

Merci de votre compréhension.

Toute I'Equipe de la Patisserie BOUCHER, vous
souhaite de passer d'excellentes fétes de fin d'année,
et vous présente tous ses voeux pour l'année 2024.

Patisserie BOUCHER
Sylvie et Philippe Boucher

8/10, rue d'Orchies
59230 Saint Amand-Les-Eaux
03 27 48 44 97
www.patisserie-boucher.fr

®

Patisserie Boucher

Horaires fétes de fin d'année
Le magasin sera ouvert :

Pour Noél :
Le dimanche 24 décembre
de 7h00 a 17h00

Le lundi 25 décembre
de 8h00 a 12h30

Pour la Saint Sylvestre
Le dimanche 31 décembre
de 7h00 a 17h00

Le magasin sera fermé le lundi 1* et mardi 2 janvier 2024
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